Lundi 31 aoiit

Jeudi 03 septembre

Carottes rapées au citron

Jambon blanc
Coquilletes

Gélifié vanille

Mardi 01 septembre

Hachis Parmentier
(plat complet)

Camembert

Mousse au chocolat

Vendredi 04 septembre

Coeur de colin
Courgettes a la tomate

Petit moulé nature

Gateau au chocolat du chef

Les repas sont préparés et livrés par “Isidor Newrest”

Mercredi 02 septembre




Lundi 07 septembre

ROt de porc local

Lentilles cuisinées

Yaourt sucré

Péche au sirop

jeudi 10 septembre

Crépe au fromage
Penne

Petit suisse aromatisé

Tranche de quatre quarts

Mardi 08 septembre

Salade de pates multicolores

Cordon bleu de volaille
Chou-fleur béchamel

Yaourt abricot de la ferme
“La cahpelle Brestot”

Vendredi 11 septembre

Salade verte

Brandade de poisson
(plat complet)

Mimolette a la coupe

Liégeois au chocolat

Mercredi 09 septembre




Lundi 14 septembre

Mac'n cheese
(macaronis au fromage)

Buchette de chévre

Coupelle de pomme

jeudi 17 septembre
Salade mais boulgour concombre

Coeur de colin a l'aneth
Chou-fleur béchamel

Yaourt sucré nature
ferme “La Porte de fer”

Mardi 15 septembre

Emincés de volaille sauce poireaux
ail persil
Blé

Petit moulé ail et fines herbes

Salade de fruits a la fleur d’'oranger

Vendredi 18 septembre

Concombre vinaigrette

Sauté de porc braisé
Riz

Fruit

Mercredi 16 septembre




Lundi 21 septembre

Raviolis
(plat complet)

Fondu président

Coupelle de pomme banane

jeudi 24 septembre

Omelette
Pommes vapeur

Petit suisse aromatisé

Gateau au yaourt du chef

Mardi 22 septembre

Cordon bleu de volaille
Haricots verts

Pont I'éveque AOP

Yaourt aromatisé

Vendredi 25 septembre

Langue de boeuf charcutiére
Trio de légumes

Mimolette

Gélifié chocolat

Mercredi 23 septembre




Lundi 28 septembre

Boulette de boeuf sauce curry
semoule

Yaourt sucré

Fruit

jeudi 01 octobre

Raviolinis au fromage
(plat complet)

Yaourt sucré

Madeleine

Mardi 29 septembre

Haché de veau
Haricots verts

Petit suisse aromatisé

Coupelle de pomme

Vendredi 02 octobre

Jambonneau
Coquilette

Gouda

yaourt aromatisé

Mercredi 30 septembre




Lundi 05 octobre

ROti de boeuf
Frites

Petit moulé nature

coupelle de pomme

Jeudi 08 octobre

Blanquette de poisson
Chou-fleur béchamel

Emmental

Yaourt aromatisé

Mardi 06 octobre

Goujons de poulet pané
Carottes

Saint Morét

Fruit

Vendredi 09 octobre
Concombre vinaigrette

Falafels sauce coriandre
Boulgour

Petit croc au lait

Donut's

Mercredi 07 octobre




Lundi 12 octobre

Potée de lentilles au jambon
(plat complet)

Petit moulé nature

Pomme
(locale)

Jeudi 15 octobre

Salade de tomates

Timbale de colin sauce curcuma

Riz

Yaourt a la framboise
ferme “Vieux puits”

Mardi 13 octobre

Macédoine mayonnaise

Poisson pané
coquillettes

Mousse au chocolat

Vendredi 16 octobre

ROti de porc sauce Neufchatel AOP

Carottes

Gouda

Gateau aux pommes du chef

Mercredi 14 octobre




