
Du lundi 12 janvier au vendredi 16 janvier 2026

Salade verte et 
tartiflette*

Petit suisse aromatisé 

Madeleine

Paupiette de dinde au jus, 
boulgour

Yaourt sucré

Fruit

Rôti de bœuf, 
frites

Yaourt à la fraise de la 
Ferme

Emincé de filet de poulet 
rôti, julienne de légumes

Petit suisse aromatisé

Biscuit fourré fraise

Parmentier de lentilles

Petit moulé nature

Coupelle pomme fraise



Du lundi 19 janvier au vendredi 23 janvier 2026

Jambon grillé au sirop 
d’érable*, haricots blancs

Tranche de cheddar

Moelleux du chef à la 
citrouille

Rôti de porc*, 
petit pois

Fromage bûchette

Mousse au chocolat

Brandade de poisson

Crème de gruyère

Gâteau au yaourt du chef

Emincé de poulet à 
l’ancienne, torti

Crème dessert au chocolat 

Lentilles et carottes à la 
crème, riz

Gouda

Coupelle pomme



Du lundi 26 janvier au vendredi 30 janvier 2026

Pâté de foie local*

Gratin de chou-fleur au 
jambon*

Entremets pistache du 
chef

Emincé de poulet sauce 
vassa, riz

Petit suisse aromatisé

Tranche de quatre-quarts

Poisson pané, haricots 
beurre

Fromage fondu

Coupelle de pomme

Saucisse Francfort locale*, 
pommes vapeur

Edam

Gélifié caramel

Mac’n cheese

Fondu Président

Liégeois vanille



Du lundi 02 février au vendredi 06 février 2026

Cordon bleu de volaille, 
coquillettes

Petit suisse aromatisé

Fruit

Sauté de porc à l’ancienne, 
haricots verts

Yaourt à la vanille de la 
ferme de la porte de Fer

Salade verte et raclette 
normande

Petit moulé ail et fines 
herbes et fruit

Cœur de colin crème de 
curry, blé

Gouda

Mousse au chocolat

Jambon blanc*, torti

Yaourt sucré

Crêpe fourré au chocolat



Du lundi 09 février au vendredi 13 février 2026

Onion rings, pommes de 
terre quartier avec peau

Donut

Tortellini tricolores au 
fromage

Camembert

Fruit

Couscous aux boulettes 
d’agneau, semoule

Fromage bûchette

Cocktail de fruits à 
la fleur d’oranger

Beignets de calamars / 
mayonnaise, pommes 

vapeur

Coupelle pomme

Biscuit fourré abricot

Coquillettes à la volaille et 
sauce tomate

Emmental

Gélifié chocolat



Du lundi 02 février au vendredi 06 février 2026

Cordon bleu de volaille, 
coquillettes

Petit suisse aromatisé

Fruit

Sauté de porc à l’ancienne, 
haricots verts

Yaourt à la vanille de la 
ferme de la porte de Fer

Salade verte et raclette 
normande

Petit moulé ail et fines 
herbes et fruit

Cœur de colin crème de 
curry, blé

Gouda

Mousse au chocolat

Jambon blanc*, torti

Yaourt sucré

Crêpe fourré au chocolat
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