
Du lundi 03 novembre au vendredi 07 novembre 2025

Cœur de colin à la crème 
de curry, blé

Petit suisse sucré

Tranche de quatre-quarts

Rôti de porc*, 
frites

Yaourt sucré

Madeleine

Poisson pané, 
haricots verts

Fondu Président

Coupelle pomme abricot

Cordon bleu de volaille, 
Purée

Carré de l’Est

Gâteau du chef au citron

Riz complet, sauce tomate 
et fromage

Mimolette

Mousse au chocolat



Du lundi 10 novembre au vendredi 14 novembre 2025

Œufs durs sauce crème,
Pommes vapeur

Camembert

Ile flottante

Férié

Salade verte, tartiflette*

Fondu Président

Coupelle pomme

Coquillettes à l’EDO sauce 
tomate

Edam

Gélifié vanille

Emincé de poulet au 
paprika, Semoule

Petit suisse sucré

Fruit



Du lundi 17 novembre au vendredi 21 novembre 2025

Nuggets de poulet, 
pommes vapeur

Petit suisse sucré

Gélifié chocolat

Carottes râpées vinaigrette

Cœur de colin sauce 
Andalouse, semoule

Crème dessert chocolat de 
la ferme du vieux puits

Sauté de porc* sauce 
Neufchâtel, riz

Emmental

Pêche au sirop

Beignets de calamars, 
choux de Bruxelles

Camembert

Liégeois vanille

Pilon de poulet grillé, 
Haricots beurre

Fromage bûchette

Donut sucré



Du lundi 24 novembre au vendredi 28 novembre 2025

Emincé de poulet sauce 
au miel, Pépinettes

Yaourt sucré

Biscuit fourré à l’abricot

Dos de colin sauce Aurore, 
riz

Emmental

Fruit

Salade de pâtes 
multicolores

Flan de brocolis au 
fromage, Julienne de 

légumes

Yaourt à la fraise

Langue de bœuf sauce 
charcutière, pommes 

vapeur

Petit moulé nature

Gâteau au yaourt du chef

Coquillettes au jambon*

Yaourt sucré

Coupelle pomme



Du lundi 1er décembre au vendredi 05 décembre 2025

Riz au chorizo

Fromage bûchette

Churros fourré cacao

Gratin de chou-fleur au 
jambon*

Gouda

Clémentine

Emincé de bœuf sauce 
tomate oignons, pommes 

vapeur

Fondu Président

Gâteau du chef à l’orange

Boudin blanc*, Haricots 
verts

Petit moulé nature

Coupelle de pomme

Cordon bleu de volaille, 
carottes

Petit suisse sucré

Coupelle pomme poire



Du lundi 08 décembre au vendredi 12 décembre 2025

Saucisson à l’ail*

Jambon blanc*, Torti

Fruit

Nuggets de poulet, 
coquillettes

Petit suisse aromatisé

Madeleine

Cœur de colin à la 
concassée de tomates, 

Boulgour

Edam

Fruit

Cordon bleu de volaille, 
Carottes

Yaourt sucré

Madeleine marbrée

Raviolis

Camembert

Gélifié chocolat



Du lundi 15 décembre au vendredi 19 décembre 2025

Boudin blanc* sauce 
normande, pommes pins

Meule de Bray

Bûche de Noël au chocolat

Mac’n cheese

Petit moulé ail et fines 
herbes

Yaourt aromatisé

Sauté de dinde aux 
marrons, pommes 

noisettes

Clémentine

Gâteau du chef au chocolat

Betteraves maïs et œuf

Manchon de poulet rôti, 
Chou-fleur béchamel

Yaourt nature sucré de la 
ferme de la Vieille Abbaye

Carottes râpées

Parmentier de lentilles

Petit suisse aromatisé

Liégeois chocolat
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